Menu Bidouric a 11,50 €
Feuilleté Jambon/fromage
Blanc de volaille a la creme
Pommes Dauphines

Menu a 22 €
Assiette gourmande
St Jacques aux petits légumes
Réti de pintade farcie sauce au Yuzu
Pommes de terre au sel de Guérande

Menu a 28 €
Foie gras de canard « maison »
Feuilleté de St Jacques aux petits légumes
Supréme de pintade au « petit lanvo »
Risotto forestier / purée de patate douce et poti-
ron a la chataigne
§ ou
Filet de St Pierre au Loupiac
‘ !/ . Riz sauvage et blé
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Menu a 31,50 €
Coquille de Homard
Croustillant de la mer
Magret d'oie sauce vigneronne
. Gratin de pom" s de terre aux cepes et ses lé-
: gumes du jardin

N ou
e Lotte au « petit lanvo »au Sauterne

Risotto champagne et ciboulette
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VB Diffusion

Cowte des fétes 2023

TRAITEUR
Berancory

LANVEOC

Nows vous souhaitons
dexcellentes fetes de fin

dannee !

1, Rue dw Fret
29160 LANVEQC
®:02.98.27.50.54

www.begancontraitewr.fr

Pour les Réveillons, nous vous re-
commandons de pigser vos cam
mandes avant le: |
19/12 au midi
26/12 au midi



Mises en Bouche

Poissons Cuisinés (La part)

- Réductions chaudes (le Kg).................. 38,00 €
Mini choux au crabe (le Kg)................... 38,00 €
SRR {1 5 s e e 1,40 €
Duo de mini burger.................ooiiiinn 4,00 €
BIGUENATICE....................coeeelioal i 1,40 €

Entrées Froides (la part)

- Filet de St Pierre au Loupiac.................... 9,80 € :
- Méli-mélo de Lotte et St Jacques :

e [ S 9,80 € |
Lotte au Petit Lanvo au Sauternes............ 9,80 €
Parmentier de Sole sauce homardine........ 9,80 €

Les poissons sont accompagnés de riz

1/2 Langouste a la parisienne................ 17,50 € :
- Coquille de Homard.............................. 9,50 €
Saumon Fumé «Maison» (le KQ)............ 70,00 €
Foie Gras de Canard «Maison» (le Kg)..165,00 €
Assiette gourmande....................ol 6,50 €

*(foie gras, magret fumé, ceuf de caille, tomates
< cerises, huile de noix)

Salade Nordique ...............coooovervenn. 6,50 €

(saumon et maquereaux fumés, tomates con-
- fites,0eufs de caille, vinaigre de cidre)

Viandes et Volailles (la part)

- Jambon & I'Os au Chablis....................... 7,80€ :
Roti de pintade farcie au Yuzu................. 8,00 €
Dinde rétie Farcie et ses Marrons............. 8,80 €
Chapon aux Pleurotes............................ 9,00 € ¢
Magret d’oie sauce Bourguignonne........... 9,50 €
- Supréme de pintade au « petit lanvo»........ 8,80 € :
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Entrées Chaudes (la part)

EO X DD DAY

- Brochettes de St. Jacques Thermidor........ 8,00 € -
- Coquille St. Jacques a la Bretonne.......... 450 €
Coquille St Jacques aux petits légumes.....4,50 €
Boudin Blanc Nature (Ie Kg).................. 22,10 €
- Boudin Blanc Truffé 1% (le Kg).............. 29,90 €
Escargots de Bourgogne (la Dz)............... 7,50 € ¢
~ Croustillant de la mer......................co..... 7,80 €

(moules/crevettes/St Jacques)

Croustade de Risde veau...................... 780 €

Accompagnements (La part)

Spécialité Maison (la part)
T - Y -
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Gratin de Pommes de Terre.........cc.n...... 3,00 €
- Gratin de Courgettes. ................vevueenn.. 3,00 €
Pommes de terre grenaille
- au sel de Guérande............. . ....3,00€ ¢
: Pommes dauphine................... W 3,00 €
Risotto forestier et sa purée de patate douce
%et potiron a la chataigne ....................... 4,50 €
Gratin de pommes de terre aux cépes
et ses légumes du jardin

Pensez a vos commandeside volailles e“' e o
LN ’ ! W Iy ‘

viant rues
préparéees par nos soins




